BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR pews MER TRAITEUR

LES HERBIERS (DB HALLE) OLONNE SUR MER (DReine HALLE) LES HERBIERS - SERVICE PRESTATIONS
1 avenue de Europe - 02 51 66 24 02 30 rue Chateaubriang -02 51 3333 79 17, rue de Nindustrie - 02 51 92 07 40




DEUX CHEFS AU SAVOIR-FAIRE RECONNU

les ENGAGEMENTS
de vos CHEFS

( r,n"{.]ru et de

Un wéritable portenarial ovec des
éleveurs locaux pour étre encore
plus proche de wous, avec des
produits issus de filiéres courtes afin
de maitriser la tragabilié,

= .
Csnerassrement

Des malidres premigres favorisées
par les circuits courts et I'économie

locale permettont de  réduire
I'émission de CO2.

=]

(,;_u; ealite

Le savoirfaire de vos chels connu et
reconnu  depuis  plusieurs
généralions pour une mailrise
parfaite du méfier, ofin de vous
conseiller et de vous garontic la
qualiké et I'origine des produits.

-_.qf:al i .:f'.r'-?f.('n".r "

Grace au savoirfaire de votre
boucher-charcutier-traiteur,
vos produits sont prépards
artisanalement avec des méthodes
traditionnelles.

Z(H JﬁLﬁf}f-;[m}-e cff?;uu'd ;s.[m_f de 20 anes...

[«. ‘l.‘.-l i l"';:"'l".-l o e i f'l‘l nradk, |-'I|" 'ir'lllll :‘J'In"l',

Plus de 20 ans de partenariat avec des producteurs locaux, plus de 20 ans de
charcuterie, plus de 20 ans de prestations «iraiteurs, plus de 20 ans de clients
fidéles... et ce n'est pas fini |

La 2*™ boutique @ Olonne-sur-Mer dans le concept Origine Halle a ouvert ses
portes en juin 2015. Elle démontre le formidable potentiel du métier de boucher-
charcutiertraiteur.

i : ," :
L % '-.'.-."r."ln.-i'r £ ff# f W

£ __&* Py JLEACR fi
L'enthousiasme autour de |'ouverture de cette 2*™ boutique exprime la volonké
de toute I'équipe d’Espace Gourmet de répondre aux attentes de nouveaux
clients.

CATPFEF LA i

L jl.l;irue':"-:"-'- P S

... nos clients de notre boutique Herbretaise pour leur confiance depuis plus de
20 ans et merci & nos partenaires pour leur présence @ nos cokés | Bienvenue
également & nos clients de la nouvelle boutique & Olonne-sur-Mer |

Sébastion Raud et Ludevic Aucoin
Chefs Eapace Gourmet

NOS SERVICES

NOUS REALISONS VOTRE RECEPTION DE A 3

Cocktails & Repas d'entreprises - Galas associatifs - Repas de famille - Mariages - Evénementiels

sarvice Magasin

Sernvice Magasin DIC}F‘]HE‘-SUI‘MEJ—

ice Traiteur .
_— Les Herbiers

Evenementiel

761:0251333379
Fox: 0251 333390

MWWM

Port : 06 84 01 5628
181 : 02 51 9207 40
Fax : 02 51 9207 44

Tl 025 669402
e s 02 51928398

M:mmwm

e

3R]

Chef, Maitre d'hitel, serveurs

en I avec ¥ino Vini Echoppe
Accordez vos mets avec des vins, grice
aux conseils de professionnels

s Pl ST o

Prestations, plateaux repas, cocktails, ...

Mappage des tables - Dressage des couverts
Installation décoration de table Décoration de table

ESPACE GOURMET | 3

ESPACE GOURMET | 2




NOTRE SAVOIR-FAIRE DE BOUCHER g+~ NOTRE RAYON BOUCHERIE TRADITIONNELLE
\ M4 q/,aﬁm éﬂMﬁéﬂ' en divect des dlevewns | '

i O . ,.-I RETA
- L Votre boucher met un point d'honneur é@ vous confectionner des produits savoureux g G : i
LA LY D B e s ; i in p . Steak haché Céte de boeuf
'\ ~_~ etde quali & partir de matiéres premieres des meilleurs fournisseurs locaux : |
|} e 2380
L] L]

Moix de veau

Blanquette
de veau

I R&t de veau
Orlaff
2560
(T

Epaule d'agneau
Avec 05

159

Paupiette de veau
Veau

1

| Paupiette de volaille 12@ L
Volaille Volaille
3]

=

Errinces marings o Ceoe Pow moescae | Cote de porc | Filet mignon
Baruf Tex Mex 12E9'D 1 1E’9|J Filet e pore
Porc a la Provengale
Volaille Créole = e gGBlJ 1

kg T kg

" N
|v'|.-'!:|'-'ll et

de canard
1740
™
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Poulet GAEC
Le Terrier

Q€95
- A

| Poulet jaune
de Challans

I Cuisse de poulet farci 1 1|E9ﬂ
i S Dinde AL Pruneaus
g T ™
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NOTRE SAVOIR-FAIRE DE CHARCUTIER

é:fpﬂm gaumnaf,  jd aamuﬂﬂr de % ée
& obtenie le label Cualiched

En arborant ce label, Espace Gourmet s'est pleinement engagé & respecter une
charte siricte, exigeant des critéres de supériori® en terme de fabrication et
d’hygiéne. Ainsi, les charcutiers labélisés QUALICHEF vous garantissent au minimum
la fabrication de 80% des produits de charcuterie frais vendus en boutique. Un
véritable contrat de confiance et gage de qualité |

{ _,(azr*f' Jrzcir-rm'{’a-

Le Patit Chételier

ul.i-ili'.\l'-;:‘li:'“m IS Mr GROLIER

€90
237 {

| Gros rillon

Maison

'| 6'550

fN\on elevevr B

Movilleron-en-Pareds (85)

NOTRE CHARCUTERIE MAISON

r.rr’rr .F.H"'
oz »Mra
’.—Ew r'f'r i g

Bovomi o BoumiM DES OLONNES
& DU HERERETAIS 3

Fgchmon 155 o i 122 S N e pebes. N~ Homaes
] [T iy Vendéenne - A Fancienne - 13E50
Chorizette - Merguez o

| Fromage de téte

1390

Jambon blanc 1 8@90 | Jambion 1 gm
A tarchon «de chez nouss .,

Jambonneau
. 12'5% | Terrine de campagne I4€95
—

ESPACE GOURMET | 6

Paté en cro(te 195’”
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TRAITEUR DE LA MER

Chaque matin, en provenance de la criée des Sables d'Olonne, notre fournisseur mareyeur
Mericq, nous sélectionne les produits les plus beaux et les plus frais.

Les huitres de la Guittigre, proviennent de I"ostréiculteur Hubert Liaigre. Notre producteur direct : Benoit Potier nous

apporte également des huitres de Vendée. €5 ' 96
P 9 Rillettes aux deux saumons 26 0 Terrine de cabillaud Marbré de cabillaud et 1 95
e : LN

Aln ferentine saumon Graviax iekg

Saurnon famdé, seman frais

Notre fournisseur, I'EARL de la Baie, est spécialisé en mytiliculture sur pieux (bouchots), produisant ainsi de délicieuses
moules de Bouchot.

§ : a
1"! Tnclis dans Téus °
Lea Ilr.-l'fu.ff‘ma.r :

Cabillaud 22{95 Saumon 2 3595 l_|i-E|L:||urE;; 15_€95

i la créole b la provencale

"-"'-i Assiette de fruits de mer €95 M1| Plateau du petit Mousse 9@5
Huiitre, crevatie, pince de crabe, Huitre, crevette, pince de orabe, lamgoustine,
iggarmeam, bidet e bulot; bigorneau e ——
Saumon 46€95 Brochette de 25@5 B:‘iu:_::lin blanc 1 B'EQU
EXISTE AUSSI : atnd - Cravias:  — poissons marin
T iekg
M3 | Plateau du Matelot 14€9‘5
Hultre, orevette, langousting,
crabe, bulot, bigomaeau AT PEFIE
M4 | Le Capitaine 19695
Huitre, crabe, largosstine,
crevette, bigomeau, bulot pm——
M5 | plateau Roya 29@5 : L
mmmm
M6 Plateau des Sables 30¢€9% o Coquille Saint Jacques 4€5ﬂ Coquille 3ﬁ50
Huftre, hamand, orevette, pince de orabe, langousting, balot, bigomean, mousse i la Dieppolse saumon/poireaux
L Sablaise, pain di seighe et Poulichette, vin bianc, beurre —— e e

ESPACE GOURMET | 8 ESPACE GOURMET | 9



NOS COCKTAILS

Marmite aux céréales
50 porbons

Mousse au fole gras,
saumon fumé, jambon
sec, rillettes de thon,
fromage au nolx

chetail €95 ch "'> acarons salés ?Qgﬁ
1 pieces 7 PR-CES 1
Tomate, jambon, =i F'Ollﬂl‘ﬂ et fruits S8CS,  iniidmaceons
basilic, olive SIUMON U citron vert
verte, emmental

9 ;:.rh“z‘.r;zlf-niaswit-n Ia m\.&
Ll rds] III'.'IIBSE, M0
abricot, rillettes de thon, saumon
fumé & aneth, jambon sec pistache,
chévre & épices

1

i’|-3tL'EIi_'& irtani ca' J-M Eﬁ ts
Pom terre a la créme,
champ aux amand

3E95

b de © u. CFT=a
mnm

c10
iy [

c13

Pain surprise classique
50 portions

loasts ﬂil"l:lrlrml La:@r.";J 35 1 .:|>d- SI
Macaron fole mare e
Jacques &Tm%',‘

fruits secs, pyrnlde de tﬂﬂ'la'tE &
crabe, croguant wvendéen, crevette
orientale, rouleau de saumon

Mini-sandwichs - 20 pléces
(Euf-tomate, thon, chitvre, 29€95
poulet, jambon-emmental  Exnpes

€3 | Boule pics c4
COCKT -l |

Ananas
surprise

¥ LS

Prusin '-111| Min C||‘=h.;*|x i ‘

Faie gras, abricot et figue, tartare 9&9
33E5 de sagl?nmn fumé alfgu ron vert,
] coleslaw  aux  crevettes roses, T

jamban, fruits secs

C14| Cheese cocktail - 3o pibces

14

o ) s

ESPACE GOURMET | 10

NOS COCKTAILS

Beurre 3 l'ail 3

21

ienardise 5 €45
U.j-:_ Il?ﬁ :‘ 1069 24
Plateau de 17 ou

38 pices

mrm nn-—p-_

€16 | Triode préfous Vendéens €95 €17 | Trio de préfous Terroir 4'595
Tomate, ic / Beurre & 'ail | Salicorne [ Sardine, tomate |
Crime de chitvre L trc e proans Jambon Cirwio te geeioas

SPECIALITE MEDAILLEE «PRODUIT INNOVANT.

(_19| ??‘.m:.flhﬁensr.ir--:'\' 16{45

Assortiment

C20 FL]r::*..in;."ifl'l-:ft".&':‘.i‘l-il 30 plkces
Pormme de terre Grenaille, fromage
de Vendée, aréme et vin blan: ™

Lirs 4 oo

& |
m ]
o L gt A

HL abus S alcood esl d

Miniverrines patissiéres

C::I Mignardises €35 '535 €23| Festival de petits

gourmandes 14 23 :‘;;HM Platesu de g pitces 1 I €80
Plateaude 2100 o Tramss o ot rigasnnes :
i o

Chouquettes
gAmies

4 b vanille - Plateau
de 15 pikces

3’595

dﬂlm

cz_.-| Farandole
macaror mnme

e 1270

4'80

Chouguettes

c28| Trilogie de desserts

Jpitees

31’-‘30

atriege

ESPACE GOURMET | 1



NOS BUFFETS MNote pratique : tous nos plats sont jetables NOS FORMULES “PRET fé\. SERVIR}}

kHDlSiSSEZ VOTRE ENTREE 2HG|5I55EI VOTRE PLAT &HGlSlSSEI VOTRE DESSERT
& SA GARNITURE
- - __ ) s Plateau de
: . %9 o / fromages L
b —
.""_\_‘_\_‘1\‘\_-_--/

Dome de I'océan

O Pavé de cabillaud

ou
Flamenco

OU Brochette de volaille

Ye.a s m ; ou
T gt i X Trois Délices
b = B~ ; /

Ol Pannequet

de saumon OU Grenadin de filet mignon

»»> OLU Piéce Montée "<<<
nule BAMBINO *appbément : Wjpers.

Photos non contractuelles

Formule 2 PLATS

m
]
v

L’Eco . B2| Le Campagnard B3 | Le Courmet




NOS POISSONS

53uﬁ|:|r|, Cal:u'llaud, Cmuﬂ:e, Saint Jacques
et sauce vin blanc

<AUMION
ilatrémrdepmmun

nnnnnnnnnnnnnnnnn

NOS VIANDES

[('-||

W1 |.‘:-': wcnette |, = '.'-1__:!-:. 3= 4
ae ard ilaNurmande

ous I1| te Copacabana

Grenadin de filet mignor
A léffilochée de pleurotes crémées

Vi

nnnnnnnnnnnnnnnnn

Livré en barquette”, Livré en barquette,
Pratique & facile Pratique & facile
a réchauffer ! a réchauffer !
‘ - o e
NOS ACCOMPAGNEMENTS
( ratin dauphinois 0z | Deux 1/2 tomates provencales ) umble de | f ti tier

ESPACE GOURMET | 14




N O S WO K S Location du wok OFFERTE | (dans lo limite des stocks disponibles) N O S P LA N C H A S & F O N D U E S Location de la Plancha OFFERTE | (dans ke imite des stocks disponibles)

| Joue de pore confite
B Grennilles s fines herbes

7'E5'ﬂ

ouscous Royal

B'ESD

geso f“mﬁgf:m“ D — ol o T

5| Boeuf prov |_'::;_..-': W6 | Wok du Pavsan

Fllet mignon de porg, pommes de
erme de Vendde

7£5D

7-&51]

SAUCES D’ACCOMPAGNEMENT MAISON

1'E5ﬂ

. A

- G | Bistrot G-ﬁlcu'nf Gﬁlwﬁette

R LR LR LR R AR R LA R R

WE| Wok du Pecheatr

Saumon, colin et tagliatelles
sauce Dieppoise

W71 Wok Copacabana

Pq:lulzt pdwuns,. d'lnrimet

: cubi-:ud mld:es:-'rbmwu SBUTTION, nrewme 32595

ESPACE GOURMET |16



NOS SALADES

51 | Carottesrapées Ty 52 | Concombres T
Carotte, all et ciboulette pomeme Raifort

., [3St K 13%
54 | Piémontaise T &5 | Tortis a la Grecque =T
Pomme de terre, jambon, comichon, tomate et euf

Tortis, thon, tomate, fromage, jambon

57 | Deux pommes saumnmon T T 4]

Pomme de terre, pomme, saumon, oéler, dboulette

Salade Croq'Fraicheur ol iy
Célerl, crevette, surimi, saumon

Salade, pomme de terre, gésier,

PO Salade, tomate, jambon, fromage, molx, ceuf
magret, ceuf, tomate

S —

Le bol pour 5 personnes environ |

Salade Landaise  Esasig SN ‘ Salade Paysanne ey

NOS SPECIALITES TRAITEUR

> &

53 | Macédoine de légumes T Al l Eventail Terre & Mer 7&95 A2 | Royale des Landes 8'E95 A3 | Pannequet de saumon 7'E§5
Carotte, céler!, courgette et basilic Saumon fumé, fole gras, wrap, Fole gras, m%'et furné, champignon, Remoulade de crabe, mangue,
tomate, terrine de poisson Tk gésler, lardom & |2 créme, mesclun de  Fasiene crevette, gumes croquants T
53

lade

A4 | Bouchee charcutiére

2'520

A6 | Trilogie des saveurs 5'595 A7 | Foie gras de canard entier 7'595
Parfait saumon-avocat-crevette - — & chutney de figues
[Larpaccio de nolx de St Jacques & laféve de Tonka  Be gt

.Foie gras de canard entier & chutney de figues

Riz au crabe

5 ALY
? Rz, surimi, petits pols, tomate o

€Gion 7

A8 'E‘ia:ea.jdp viandes froides - 812 pers 36‘595 AQ | Plateau de charcuterie artisanale - &h2 pers 31ﬂ5
95 mincé de poulet, roti de pore, riti de beeuf, Jambaon blanc, jambon sex, terrine, saucisson sec et ail,
512 | Salade Orientale 14 aileron de poulet Hr rillon ou bowdin noir g

Salade, tomate, riz, poulet, polvron, Wkeich 1y

et chorl
CUTYELEROMEY ESPACE GOURMET |18 ESPACE GOURMET |19



NOS PLATEAUX REPAS NOS FROMAGES 1 e mmaen | —

m les FROMAGES & COCKTAILS I SPECIALITE MEDAILLEE <PRODUIT INNOVANT»

Brehis au.plmunt

d'Espelette, Fleur de
chibwre, Sairt Mectaire,
Abondance
I4E95
b 30 pkc

Le Classico I Aasctiment ce chonculanies

| b ¥ Brincds 0n vololia, CHTS DU CUITY
1 Pgrmordoise
1 5£35 M Staciion cu fromager
e —— i Mioiolon

Fleur de Brebis, Torme d'Anjou, Bleu prl e
de Chisre, Chisvre aifind, beurme.

Fleur de Brebis, M&m’ , Tome
d'Anjou, Bleu de Chinre, Chibwre
affiné, beusre.,

Fou;ﬂeﬂm..éﬁﬁlmuiurﬂbﬁn&uﬁ, . T TR
Brie de Meaux, Chivre affind, beurre. e o

a les RAC :LHH-;

Y el e Pt S e 29~ T e 2
Vendée, rosette ¢t bacon e platie) 4% poss. de Vendée, coppa, bacon, rosette. e platea 4% pen.
| Le Terroi 4/ Mottt da scxmon Geonies ales FONDUES Location appareul a fondue + pain offerts ”
E55 .f.fs-dadilu?&mlmm = 3 i Mﬂmmlmadudhﬁ'ﬂdﬁﬂmw
17 { Moy N Fondue Mortagrarde ¢ pere. =3 il ol e
Jambon de Yendée, rosette, bacon pmdemmn;edes Epesses (85),
nnibonﬂe'nfendg

297

o it 8 L

36'E95

' Pl B B

ESPACE GOURMET | 20 ESPACE GOURMET |21



NOS VINS DE PRODUCTEURS  visvenocenss récionaux = NOS VINS DE PRODUCTEURS & NOS BIBS
VINO I
€95 €80 £.€90°
VINI 372 = il 0¥
Espace Gourmet met & votre disposition pour vos repas : UNE SELECTION DE VINS «VINO I AR S e
VINI Echoppe» des Herbiers. Le savoirfaire de votre caviste VINO VINI vous permet ainsi Echoppe Rent
d'accorder METS &VINS pour I'ensemble de vos repas. Demandez conseil & notre équipe | 6>

L il che Yo s boutille de Tic
= G M13 Médian
TARBOLIET
'h-llh';lll'"'
!’Inu}:ﬂ .
M1 | Riondo Prosecco N2 | Bruno Roulot \';'1 Bruno Roulot N4| méthodeCuvée N5 | Tarquet ME | Tar \.|L|
Exctra Dry Champagne brut mpmmé Practica des flac Premieres Crives Classic
Pétlant brut tradition Blanc doux Blanc sec et fruité
brut Domaine du Tariquet Domaine du Tarigquet
Chtes de Cascognes Cites de Gascognes

Buse
B'E?ﬂ 0'545
s bl i 5l I.hunl-d-m hmﬂlﬂ
Rorit out Rowe
7'E5ﬂ
(=
N7 | Les Albizzias Ng W10 | Les Schistes de Paul Les 4 | emins MN15 Cocktails (Sangria, MN16 | Le Petit Pont M17 | Domaine des lles
i - Clos La Rividre Litchi, Citron Vert...) Blanic | Rosé | Rouge Cabernet Fiouge | Cabernet blanc |
Dormaine St Etienne stc Domaine Richou mm&éa / Pays d'Dc Chardonnay Rosé
Chtes du Rhdne 2015 Nt Vinde Pays du Val de Loire
ESPACE GOURMET |22 Labus d'alcoad st dangeneu pour b saré. A consommer v modbration, ESPACE GOURMET |23
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Toujours plus de points sur votre carte de fidélité |

i I \alable oussi dans les commerces
CHARCUTIER - TRAITEUR

Eapace
(c 2oarmef

g._.u;r 'ﬂf”"

LES HERBIERS
ORIBING HALLE

1. avenue Europe

02 51 66 94 02

Du lundi au samedi de 8h & 19h30
& le dimanche de 8h & 13h30

www.espc:cegourme’rs.com

OLONNE suir MER
ORIGINE HALLE
30, rue de Chateaubriand

0251333379

Cu lundi au samedi de 8h30 a 20h
& le dimanche de 8h30 G 13h30

LES HERBIERS
SERVICE PRESTATIONS
17, rue de I'lndustrie

02 51 9207 40

Retrouvez votre
. boucherie-charcuterie-traiteur
Les Herbiers dans I'une des deux halles
1
ORIBING HALLE e
.Olonne-sur-Mer _
DRIBING HALLE S
Les Herbiers { T 1 1 {
Jllihlﬂiy

LERfrudts ot ldgumes par jour - waw.mangerbougerfr

 paur | santE, & consomemer avine moddration - Manger au mol

7. mend COTILLONS
*

*ugqmenu’{mwﬁE DES'SAVEURS 25.95 €

Pheatos non contractueles - Suggestions de présentation - L'abus dfaloool est dang

NOS MENUS DE FETES

12.95 €

¢ 8. mend SAINT'SYLVESTRE

Cassolette de la mer
et crevettes au Noilly Prat

19.95 €

Coquille saumon-poireau

Filet mignon de peorc a la paysanne Ballotin de chapon

a la créme de foie gras et morilles
Poélée de pommes de terre

i Risotto forestier
Blche
Petit pain Poulichette bilche

Petit pain Poulichette

S ,,_,_,_ —

"0, ment: PRESTIGE pASH 95 €

par per o par )

Assiette du Mareyeur
OU Foie gras de canard entier

Foie gras de canard entier «Mi-cuit»

Colimacon de sabre sauce chardonnay
Meelleux de carottes/brocolis Lotte & I'américaine

Riz Basmati aux petits légumes

Civet de biche sauce grand veneur aux airelles
Ecrasé de pommes de terre Pave de boeuf sauce Bragance
Crumble de légumes
Bliche :
Blche

Petit pain Poulichette
Petit pain Poulichette

Tous nos desserts sont réalisés par la TRESSE DOREE

sEspace Gourmet : 1 avenue de I'Europe 85500 LES HERBIERS - 30 rue chateaubriand 85340 Clonne-sur-Mer



L T ey ¥ 7 -+ 1K

- e . _NOS VOLAILLES FESTIVES

A AUTOUR DU FOIE GRASE |, .

114, Lingot au kg

d la coupe dans volre magasin

tout volaille

115, A I'assiette ?EQS

M6, Paté en crodte 23\‘59[!1 n7.Terrines Soulard SEQCI

9

118.1/2Homard ala Farisienne  119. Bouchées de fruits  120. Cassolette de la mer et

prix suivant cours du marche de mer crevettes au NOE”}' Prat
4€9ﬂ 6E95
= ! 'IL_ : e -
*__NOS POISSONS FESTIFS T ke 3

J23. Filet de merlu sauce
au beurre nantais et

J21. Lotte a "Américaine et 222, Colimagon de sabre
riz Basmati aux petits sauce Chardonnais et

légumes meelleux de carotte | batonniére de légumes
brocolis
1 ‘IESIIJ gEEiS 8E45
NOS5 VIANDES EESTI‘HE_S_% . i + L T

124. Civet de biche sauce 5. Ballotin de chapona 126. Boudin blanc aux

rand veneur et écrasé la créme de foie gras pommes
e pommes de terre et morilles et risotto
forestier

BE95 ‘I ‘| €50

I pat. ot
IgTatLe -

T QDT B

J1.CHAFON FERMIER
de Challans

14.CHAPOMN FERMIER
GAEC le Tarrier

+

. Emtier

"| 5'!95

| . Farci

22E95

a—— by

7. CANNETTE Soulard

PR
+

-+

. Entiére

' 1‘|E90

. Farcie

‘I 5E95

= by

no. MELON SAVOYARD

J2.PINTADE FERMIERE
de Challans

| . Entigre

! 1260

. Farcie

'I ?EQS

J5. PINTADE FEF!."'-..-'IIEF!E
GAEC le Terrier

| . Entiére

B | 14%°

‘ ‘ . Farcie
19E95
18. CAILLE de Challans

. Entiére

1 4&90

J1. ROT| VENDEEN

‘I 6E50

by

13. DIMDE FERMIERE
de Challans

J&. POULARDE FERMIERE
de Challans

. Entiére

'I 3E95

. Farcie

201595

e T

Jg. PIGEQON

. Entier

266‘30

+ Découvrez également notre
_[ﬁll:_u?u ce gamme de farce :

#12 .FARCE
FORESTIERE so0 g

FOIE GRAS 500F .

BEQS

13 . FARCE POMME BEBE

BON DE COMMANDE 2016-2017

dans votre ma

T.

0V IE NG

39.95€




BON DE COMMANDE 2016-2017 HOM : PRENOM : DESIGNATION Prix TTC
A déposer dans votre magasin-Tarnifs au /1272016 ADRESSE : C14-Cheess cocktail + 30 pees 1495 €
Date de retrait de lacommande: __ ¢ CP: WILLE : L 20-Fondue Vendéenna + 50 poes 9.095 €
F1-Plateau Bien de chez nous * 46 pers. 17.50¢€
DESIGNATION Prix TTC I Qué D-Fmﬂﬂﬂ Prix TTC | @ué | |F2-Plateau Bien de chez nous * BN pers. 2950 E
Nod cocktails talés o8 suerdes - page 10 & 11 W5-Pavé de boaufl *a part 7956 F3a-Plateau Sélechion * 416 pers. ]4,9‘5 &
C1-Marmite aux céréales + 50 pres FFEE] [Mos accompagnements - page 14 & 15 F3b-Plateau Sélection +gpers. 21,95€
C2-Pain surprise classique  * 50 pees 1980 € O-Gratin dauphinois - U0 € Fa-Plateau Raclette Authentique  * 4/6 pers, 2995¢€
C 3-Bowle pics-cocktail * 36 pics 2595 ¢ 02-Tomates provengales  * 2 demies 1.75€ F5-Plateau Raclette Gourmande  * 4/6 pers, 2095€
Cd-Ananis surprise * 17 pics 1995 € 03-Crumble de légumes * 220€ Fé-Fondue Mantagnarde * 406 pers, 36095 €
C5-Cakes cocktail L] pes JO5 & Od-Fisatto losestior * 2106E F7-Fondue Bien de chez nous * 415 PErs. 29,';‘5 &
C6-Macarcns salés + 16 poes 1795¢€ O5-Bitonnigre légumes  * 195¢€ Nos vins - page 22 & 23
C 7-Mavettes garnies * 15 poes 1145 € Of-Ecrasé pommes de terre * 1,95€ N1-Riondo Prosecco * ol G600 &
C8-Mini-verrines cocktail * 0 pees 15,095¢€ O7-Grenailles dorées . 195€ N2-Champagre Brunc Roulot * 75l 1840€
Coa-Toasts "Festivite™ * 30 poes 1495€ O8-Moktheux carottes * 415 € N3-Champagre Rosé Bruno Aoulot * 75l 20,50 €
Cab-Toasts "Festniie” * 35 pcas I!'-'I,EIE 3 Mos woks - page 16 Nd-Méthode Cuwee Prestige * 756 A60¢
C 10a-Toasts ‘Prestige” * 30 poes 1995 € Wl-Joue de pore confite  # la pant 7.50€ N5-Tariquet Premiéres Grives * 75el 9306
£ 10b-Toasts "Prestige” * 35 poes 3395¢ W2-Couscous royal * la part 850€ Me-Tariguet Classic * 756 530
11 -Mini-clubs * 30 poes 1995€ Wi-Paella * la part B50€ N7-Les Albizzias * 75 FA0€
C12-Plateau printanier * 2B poes 2395¢€ Wa-Choucroute de la mer  * la part 850 € N8a-Chiteau Marie du Fou-Blanc  * 75¢l 8,70 ¢
L 15-Mini-sandwichs * 20 poes J‘?,EIS 3 WS- Bewasf prm.-mr;al * la part ?, SO E NEb-Chiteau Marie du Fow-Rosé #* 75¢ ?,Sﬂ &
C1d-Cheess cocktail * 30 poes 1495 € W5-Wok du paysan * |a part 750 € NEc-Chateau Marie du Fou-Rouge * 75¢l 750
C15-Préfou Tradition * lapce 345€ W7-Wok Copacabana * la part 150& Wo-Pissotte Rosé * 75l JA0E
C16-Trio Préfou Vendéens  * 3 poes 495€ Wa-Wok du pécheur + la part 750 € M10-Les Schistes de Paul * 75l 600€
C17-Trig Préfou Terrgir * 3 pces 4,95 & Mos planchas & fondues - page 17 M11-Les4 qhemins-Hc:mge - ?s el 1045 €
L 18-Craustichasd * 26 poes 1 ?,55 € H1-Fandue Bourguigmanne: * 46 pers :'9.9'5 [ N12a-Petit Poant Blanc * Feel 3,95 &
C19-Bouchdes saldes * 24 poes 1645€ H2-Trilogie de fondue * 46 pers JBY95€ N12b-Petit Pont Rosé * 75¢l 395 €
C20-Fondue Vendéenne * 50 poes 895 E H3-Plancha royale marinée * a/6pers.  27,95€ W12c-Petit Font Rouge * 75l 395€
C21a-Mignardises tradition  * 17 poes 1095€ Hé4-Planchaduboucher  * 4% pers.  J995€ N13-Les Hauts de Médian-Rouge  * 75l 5B0€
C21b-Mignardises tradition  * 38 poes 2445 € H5-Plancha de la mer *4iGpers. 3295€ N14a-Silex blanc * 75 6,90¢€
C22a-Mignardises gouwrmande * 21 poes 1435€ GA-Sauce du Bistrat * 1.50€ N14b-5ibex rosé *75¢l 6,55 €
C22b-Mignardises gourmanch * 44 poes 2835€ GS-Sauce curry * 1.50€ N1de-Silex rouge * 75¢] 6,90€
C23-Festival de petits fours ~ * 24 pees 980 € G6-Sauce algrelette * 150& M15-Cocktall *5L 17.80¢€
C24-Mini-verrines pitissibres * 9 poes 11,80 € [Nes salades - page 18 N16a-Le Petit Pont +5L 16,90 €
C25-Chouquettes gamies  * 15 peoes 895 € S1-Larofies rapees * kg T0,95 & N16k-Le Petit Pont 0L 30,80 €
C26-Mini-choux *J0pees  1230€ S2-Concombres * kg 1395€ N17a-Domaine des lles-Blanc +ioL 2000€
C27-Farandale de macarons  * la pee 105€ SE-Macidoine * kg 1295€ N17b-Domaine des lNes-Raswés * 10l 2900 €
C28-Trilogle de desserts * 3pces 330€ S4-Plémontalse * kg 1350€ N1 7c-Domaine des lles-Rouge +10L 2900¢€
C 29-Chourguettes * 24 poes 430€¢ 55-Toutis & la Grecque *1kg 1350€ Les services &n + d'Espace Gourmet
Nos bulfets - page 12 S6-Perles marccaines *1kg 1495¢€ * [unité Ud5 e
Bi-LTco * Jpers. G095 € S7-Zpommessaumon * 1 kg 1695€ * Tunité 0,15€
B2-Le Campagnard * jper. 1395¢€ SB-C oy 'Traicheur * kg 1695 € fourchetie de table * Funité 0325€
Bi-le Gourmet * jpers. 1695€ o Rizaucrabe +Thg TIS0€ | assiette 21em * [unité 03TE|
Nas prét-i-servir - page 13 S10-5alade Landaise + kg 1495 € assiette 26 cm * [unité 0.31€
Ri-Fermule 2 plats * /pers. 2050 € 511-Salade Paysanne * kg 1495 € Verre apied 14cl * [unité 0,29€
R2-Formule Bambing * fpois, 695 € 512-5alalde Orientals *1kg 1495 € Verre a pied 19l * [unité 0.29¢
Nos poissons - page 14 Mos spécialités traiteur - page 19 Tasse * Munité 022¢€
1P1-Brochette de la mer * |y prart F.50E Al-Eventail Terre & Mer * s part 7956 Percolateur (100 tasses] * Funité 25006
F2-Déme de locéan * |apart 495¢ AZfovale des Landes + Ja part B95C Fliite * [unite 0.79¢
P3-Pavé de saumon * |a part 6,95 € A3-Pannequet saumon * la part 795€
P4-Filet de meriu * lapart B.50€ A4 Bouchée charcutiére  * la part 230€
P5-Pavé de cabillaud * lapart 6,95 € A5-Roulé au fromage * la part 230€ ESPACE GOURMET - Service prestations
Nos viandes - page 15 AG-Trilogic dos saveurs  * la part BE5E| 17, rue de I'industrie - ZI Guerche
V1-Brochette de volaille * [a part 405 ¢ A7Feie grasdecanard  * la part TA5E 85500 LES HERBIERS
V2-Confit cuisse canard * |3 part 6,50 € AB-Plateau viandes +412pers.  3695€ Retrouvez-nous en boutique a
V3-Magret de canard * |apart 6,95 € A9-Plateau charcuterie * 8/12pers. 3195 € LES HERBIERS & QOLONME SUR MER
W-Grenadin filet mignon * |apart 695 € Mos fromages - page 21




